
Noël
Amuse-bouches

Nougat de foie gras aux fruits secs et pain d’épices

ou

Saumon fumé en dashi de mangue, 
pickles de légumes d’hiver, mesclun

Côte de veau, vin rouge et morilles

ou

Tronçon de turbot rôti, beurre blanc champagne

Fromage de Salers, crumble de seigle, pommes suries, 
noix torréfiées aux épices

La pomme de pin

Tarif sans boissons : 90 €


